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TERVITUSEKS -~

Alkoholivaba héogvein, 5.00 / klaas
Leib Restorani hodgvein, 6.00 / klaas
2016 Cava Reserva, Agusti Torell6 Mata, Penedes, Hispaania, 35 EUR
X Bulles Méthode Ancestrale Pét-nat , Vincent Caillé, Loire Prantsusmaa, 37 EUR

Champagne Carte d'Or Tradition Bouzy Grand Cru, Herbert Beaufort, 59 EUR

,,PAKAPIKU LEMMIK*

Kreemjas korvitsasupp
ingveriga marineeritud korvitsa ja rostitud seemnetega

Veinisoovitus: Gewurztraminer, Leon Beyer, Alsace, Prantsusmaa, 37 EUR

Pikalt kiipsetatud sea kiiljetiikk
jouluviirtsise punase kapsa ja pohlakastmega

Valge veini soovitus: Charta Riesling, Weingut Johannishof, Rheingau, Saksamaa, 39 EUR
Punase veini soovitus: Capitel dei Nicalo Valpolicella, Tedeschi, Itaalia, 29 EUR

Briileekreem musta leivaga
Dessertveini soovitus: Donnafugata Kabir Moscato di Pantelleria, Itaalia 6.50 EUR / 6cl
Meniiii hind 29 EUR

+~JOULUEMA MEELEHEA*

Kipsetatud kolme juustu kook
marineeritud koogiviljade ja karamelliseeritud meekastmega

Veinisoovitus: Meulenhof Feinherb Riesling, Saksamaa, 29 EUR

Suitsutatud forellifilee Pahkla kalafarmist
ahjupeedisalati ja murulauguvoi kastmega

Veinisoovitus: Griiner Veltliner Strassertaler, Allram, Wachau, Austria, 35 EUR

Sokolaadi leivasupp
hapukaramelli ja jogurtijadtisega
Dessertveini soovitus.: Jaanihanso jdasiider, Eesti 6.50EUR / 6¢l

Hind 32 EUR

* Valik jatkub jargmisel lehel



~JOULUTAADI UNISTUS*
Siiamari
marineeritud kartuli ja suitsutatud hapukoorega

Veinisoovitus: Champagne Carte d'Or, Bouzy Grand Cru, Herbert Beaufort, Prantsusmaa, 59 EUR

Pannil praetud lihaveise filee

juursellerikreemi, karamelliseeritud sibulate ja punase veini kastmega
Veinisoovitus: Rioja Reserva Seleccon De La Familia, Luis Carias, Hispaania, 45 EUR

Vanaema praesai
marineeritud johvikate ja jogurtijadatisega
Dessertveinisoovitus: 1993 Domaine de Clayou, Coteaux du Layon, Prantsusmaa 7.50EUR / 6c¢l

Hind 37 EUR

,PIMEOHTUSOOK*

Neljakdiguline Torrese tippveinidega sobitatud dhtusook, mida juhib kogemustega sommeljee.
Ohtu kiigus on vdimalik kogeda, kuidas {ihe meele vilja lillitamisel teiste tunnetus muutub.

Siindmus on meeleolukas ning loomulikult maitserikas.

Hind 89 EUR sisaldab roogadega sobitatud veinivalikut

VESI

Leib restorani vesi, 1.50 / 1L
Haage looduslik mineraalvesi, 3.90 / 70 cl

KUUMAD JOOGID
Kohv / espresso / tee, 2.50
Cappuccino / Caffe latte, 3.50

LISAVOIMALUSED

Meie restorani sommeljeed pakuvad rodmuga erinevaid voimalusi 6htu pdnevamaks sisustamiseks
rodmuga erinevaid voimalusi. Meie 6lle- ja veinikoolitused on alati meeleolukad ja 16busad.




